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FONDATA NEL 1953 DA ORIO VERGANI



17:00 Saluti Istituzionali

17:20 Introduzione
 Giuseppe FIORITONI - Delegato AIC Pescara

17:30 Street Food nel mondo
 Prof. Massimo CANALI
 Prof. Maurizio ARAGRANDE
 Docenti di Economia Agraria e Agroalimentare
 Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari   
 Università di  Bologna

17:50 Il Fenomeno economico e industriale in Italia  
 Gigi PADOVANI 
 Centro Studi Nazionale AIC “Franco Marenghi”    
 Accademico onorario AIC

18:10 Gastronomia Street Food
 Clara Vada PADOVANI
 Narratrice Gastronomica

18:30 L’aspetto socio-antropologico
 Prof. Ernesto Di Renzo
 Docente di Antropologia del Gusto e dell’Alimentazione   
 Università Tor Vergata, Roma 

18:50 La sicurezza alimentare
 Prof. Angelo CICHELLI
 Presidente del Corso di Laurea Magistrale in Scienze
 dell’Alimentazione e Salute - Università “G. d’Annunzio”, Chieti

19:10 Discussione

19:20 Conclusioni
 Paolo PETRONI
 Presidente Accademia Italiana della Cucina

*   *   *

20:30 Conviviale accademica “Street food”
 Ristorante Osteria “La Corte” 
 Via Montani - Spoltore (Pe) 

PROGR AMMA
Modera:  Mimmo D'ALESSIO

Vicepresidente Vicario Accademia Italiana della Cucina
Street Food, ovvero cibo di strada, è una 

modalità di consumare il cibo inusuale per le 
regole e le abitudini dell’Accademia Italiana della 
Cucina, ma oggi è di grande attualità. Secondo 
stime della FAO oltre 2,5 miliardi di persone 
fanno uso di questa tipologia di alimentazione. 
Nei paesi in via di sviluppo lo street food è una 
necessità esistenziale per provvedere ai propri 
bisogni alimentari, al contrario, nel mondo 
occidentale costituisce una moda emergente 
che muove un rilevante volume di affari. 

Cibo e piatti già pronti per il consumo o prepa-
rati al momento su banchetti o furgoni, venduti 
in strada o in luoghi pubblici per mangiare in 
maniera informale, più rapida e meno costosa 
rispetto al consumo di cibo del ristorante.

Lo street food è uno degli aspetti del cambia-
mento in atto nel mondo gastronomico.

Secondo una stima di Coldiretti oltre il 50% 
degli italiani consumano cibo di strada almeno 
una volta a settimana, curiosi di gustare una 
cucina viva e creativa, fatta di innumerevoli ricet-
te e piatti semplici della tradizione italiana 
preparati da cuochi legati al proprio territorio di 
provenienza. 

Da alcuni anni, in quasi tutte le Regioni italia-
ne si svolgono sagre e festival dedicati al cibo da 
strada, dove vivere una esperienza gastronomi-
ca diversa ed in linea con le nuove mode alimen-
tari del nostro tempo.

Anche alcuni cuochi stellati, attratti da questa 
tendenza emergente, scendono in strada a cuci-
nare utilizzando food truck molto costosi, vere e 
proprie cucine itineranti dove preparano piatti 
gustosi gourmet di alta qualità, decretando così 
la nascita di una nuova moda. 


