20-NOV-2024

dapag. 7/

foglio 1

Sicilia Siracusa - Ragusa

- Dir. Resp.: Antonello Piraneo

Tiratura: N.D. Diffusione: N.D. Lettori: 46000 (DS0007279)

W DATA STAMPA

43°Anniversario

L’Accademia della cucina esalta
i prodotti tipici del territorio
conipremiAlberini e Villani

Evento. La cerimonia nella suggestiva cornice
dei saloni di rappresentanza della Prefettura

DanNiIeLA CITINO

RAGUSA. Nella suggestiva corni-
ce del palazzo della Prefettura,
impreziosita dagli affreschi di
Duilio Cambellotti, si € svolta ve-
nerdi scorso una cerimonia dedi-
cata all’eccellenza gastronomica
locale. Protagonisti della serata
sono stati il premio Massimo Al-
berini e il premio Dino Villani, as-
segnati dall’Accademia Italiana
della Cucina.

Il premio Massimo Alberini e
stato conferito a Food Custodi dei
Sensi, realta guidata da Carmelo
Cilia, per l'alta qualita dei suoi
prodotti, frutto di tecniche arti-
gianali che rispettano le tradizio-
ni territoriali. Il premio Dino Vil-
lani, invece, & andato a Caffé Mo-
kambo (nella foto) per un prodotto
tipico di straordinaria qualita or-
ganolettica, esaltando il lavoro ar-
tigianale locale. Nel corso della
cerimonia, Vittorio Sartorio, dele-
gato dell’Accademia per Ragusa,
ha sottolineato l'importanza di

tutelare il patrimonio culinario
regionale. Il prefetto di Ragusa,
Giuseppe Ranieri, ha elogiato I'ec-
cellenza dei premiati come veico-
lo per la valorizzazione del terri-
torio.

Carmelo Cilia, visibilmente e-
mozionato, ha dichiarato: «Questo
riconoscimento & il frutto di anni
di dedizione e passione. Abbiamo
sempre creduto nella qualita delle
nostre materie prime e nel rispet-
to delle tradizioni. Ricevere il pre-
mio Massimo Alberini & un grande
onore e una spinta a continuare
su questa strada». Angelo Alabiso,
vincitore del premio Dino Villani
per il suo famoso macalle, ha ag-
giunto: «La nostra missione &
sempre stata quella di offrire un
prodotto che racconti la nostra
storia e la nostra cultura. Essere
riconosciuti per questo impegno
ci riempie di orgoglio. Ringrazio
I’Accademia Italiana della Cucina
per questo prestigioso premio».

A conclusione della cerimonia, &
stato tenuto un banchetto, dove

gli ospiti hanno potuto degustare
le eccellenze culinarie premiate e
altre specialita del territorio. Il
banchetto, allestito con cura e raf-
finatezza, ha offerto un viaggio
sensoriale tra i sapori autentici
della cucina ragusana, con piatti
preparati da chef locali che hanno
valorizzato le migliori materie
prime del territorio. Presenti al-
I’evento il sindaco di Ragusa, Pep-
pe Cassi, il sindaco di S. Croce
Peppe Dimartino, i due vincitori -
Angelo Alabiso, produttore del
macallé, e Carmelo Cilia - insieme
a numerosi rappresentanti delle
istituzioni e appassionati del set-
tore.

L’atmosfera era carica di emo-
zione e orgoglio per i successi rag-
giunti e il banchetto finale é stato
il coronamento di una serata de-
dicata alla celebrazione dell’eccel-
lenza culinaria locale. °
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